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Wayocari: el vino mas alto del mundo,

con uvas que se cultivan a 2.940
m.s.n.m. y que conquista los mejores

restaurantes de Lima

El empresario y viajero limefio Carlos del Campo encontré en las tierras de Huayoccari,

en el Valle Sagrado de los Incas, una nueva apuesta que viene desarrollando desde hace

seis afios: producir un vino con la comunidad, digno de los mejores restaurantes como
Mayta, Astrid & Gastén, La Rosa Natitica y Mérito.
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El rio Vilcanota esta furioso. Las lluvias lo han
cargado y su intenso movimiento se puede ver
desde los vifiedos del empresario Carlos del Campo,
Viiiedos del Inca en el Valle Sagrado, la zona mas
alta del mundo donde se atrevieron a sembrar uvas
en tiempo actuales. La referencia mas antigua de un
vino cusqueiio la tiene el Inca Garcilaso de la Vega.
En sus “Comentario reales” menciona los cultivos de
vides en la hacienda Marcahuasi, en el siglo XVI.
Hoy, cinco siglos después, en las tierras agricolas
del centro poblado de Huayoccari, a 2.940 m.s.n.m.,
el vino Wayocari le sigue los pasos.
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Wayocari se siembra y produce a 2.940 m.s.n.m. El gestor de este proyecto es el
empresario limefio Carlos del Campo quien empezo a realizar este suefio hace 6
afios junto a su familia.
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“Creo que la altura y la tierra son la clave en toda esta
empresa. Sembrar aqui es como sembrar en Burdeos o
California, te va a ir superbién. Viéndolo desde un
punto de vista nativo, yo quise hacer algo por mi gente,
mi tierra, mis creencias y por lo que me gusta. Qué
mejor que esta oportunidad de hacerlo en el Cusco”,
nos cuenta Carlos del Campo. Mas de veinte afios de su
vida la ha dedicado al rubro de la biotecnologia
médica, pero sus viajes por el mundo junto a su esposa
Silvana Robinson inquietaron su creatividad, a la que
sumod su pasién por los vinos: “Tengo una coleccién de
mas de mil botellas. Como toda persona que viaja,
siempre tengo al alcance una buena cena y un buen
vino”, nos comenta. Sabia disfrutarlos, pero no cémo
sembrar ni gestionar un vifiedo.

Elvino estrella del Valle Sagrado.
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Antes de Wayocari, hubo otros planes en el camino. Un
hotel de lujo fue una gran idea, pero este “proyecto
faradnico”, como lo llama, era demasiado costoso e
imposible de realizar. Fue asi que se concentré en los
vinos y siguié el modelo que vio en Tarija, Bolivia,
mientras estaba en un viaje de negocios: “Me llam¢ la
atencién el Singani, un licor a base de uvas blancas
moscatel. Después, encontré muy buenos vinos
bolivianos y de excelente factura, que podian costar
unos 50 délares. Eso me impulsé a visitar varias
bodegas y descubri que habian desarrollado esta
industria importando las plantas de Francia y copiando
el modelo uruguayo”, nos dice Del Campo.

Mauricio del Campo, Silvia Robinson y Carlos del Campo en el vifiedo de la cepa
francesa tannat.
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Se puso manos a la obra y se comenz6 a asesorar con
los mejores en el rubro, entre ellos el endlogo
argentino Ezequiel Belloni quien viaja al Valle Sagrado
cada tres meses para atender los vifiedos y dejar las
indicaciones a fin de alcanzar los mejores vinos de
altura. El siguiente paso fue comprar un terreno, pero
esta empresa no fue sencilla. En Huayoccari no es facil
conseguir tierras, la comunidad las aprecia tanto que
no quiere venderlas. Es asi que Del Campo ha
comprado pequefios terrenos y alquilado otros mas
hasta alcanzar las dos hectareas dedicadas
principalmente a sus uvas tannat, as{ como malbec,
petit verdot y, una nueva variedad, la gewlirztraminer,
traida de la zona de Alsacia, en Francia.
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La nueva bodega de Vifiedos del Inca donde se produce Wayocari.
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“Tengo la credencial de hacer algo natural. No usamos
insecticidas y seguimos los patrones de la ecologia”.
También trabajan con la gente de la zona que ha
dedicado toda su vida a la agricultura. Son alrededor de
20 trabajadores fijos que estdn en las tierras y en la



nueva bodega de Vifiedos del Inca, construida hace
pocos meses. Uno de ellos es Lucio Alccacuntor,
técnico agropecuario que acompafia a Del Campo
desde los inicios, en 2019. Hace poco perdié la vista,
pero no le ha impedido regresar al campo todos los dias
y monitorear el trabajo, junto a su hija Carla de la
mano: “Llevo la plantacidn, control de plagas, controlo
la cantidad de estiércol. Ahora que no veo, mi hija me
indica todo, hasta los sintomas de las hojas segtin su
color”. Alccacuntor, de 74 afios de vida, nos refiere que
la mayoria de personas sobreviven del cultivo del maiz;
sin embargo, en los dltimos afios este producto ya no es
tan rentable, por lo que oportunidades como la
inversidn en vifiedos de Del Campo son importantes
para continuar generando empleos.

Alrededor de 20 trabajadores fijos del centro poblado de huayoccari trabajan en
los Vifiedos del Inca. Lucio Alccacuntor dirige a todo el equipo.

En las mejores mesas

El sommelier, promotor del vino peruano y director de
Perti Vino, Pedro Cuenca, fue el primero que le ‘puso el
0jo’ a los vinos cusquefios de Wayocari. ;Qué lo hace
diferente y especial? “Es considerado uno de los vinos
elaborados a mayor altitud no solo en el Perd, sino del
mundo. Ademas, se trata de un vino de pequefia
produccién debido a toda la dificultad que representa
su elaboracion, eso lo hace especial porque en una
zona donde es dificil el acceso logistico, por lo que
estamos hablando de una importante inversién”, nos
comenta el experto. Otro valor que destaca Cuenca, es
su suelo y las caracteristicas climaticas que producen
un vino de calidad.

i
|

o

|

Ranald Carhiiae haad liar da Mawvta ianda W i an al manit




U UGSy ST SVIIIISAS WS M0 Wy 1 SLUIIISTIMG TGy WLl S S s
degustacién para maridar una costilla de oxapampa con hierbas aromaticas,
cushuro y emulsion de chincho.

| Giancarlo Shibayama

Este vino de altura se encuentra posicionandose en los
mejores restaurantes de Lima como Mayta, Astrid &
Gaston, La Rosa Natitica y Mérito. El head sommelier
de Mayta, Ronald Carhuas, nos explica que Wayocari
acompaiia el menu degustacién junto a otros vinos
importantes de China, Alemania, Francia, Argentina y
Uruguay. Esta en la carrera de los mejores del mundo.
Pensando en la altura, la cordillera, la naturaleza 'y
generar emocién en los comensales, Wayocari se
marida Ginicamente con un plato que lleva una suave
costilla de res, hierbas aromaticas andinas y emulsién
de chincho. “La energia de Cusco se siente en este
vino”, nos dice Carhuas. Suele recomendar “vinos que
transmitan una sensacién de ligereza y al mismo
tiempo dejen sentir su presencia”, y para él, Wayocari
es un vino que transmite la esencia del lugar de donde
viene.

Con este vino encontramos una nueva oportunidad
para celebrar el vino peruano. Lo hacemos con una
cosecha muy especial, con toda la magia del Valle
Sagrado. //

Ademas...
Paco Nadal, el periodista viajero

El reconocido periodista de viajes de origen espafiol
Paco Nadal visit6 la bodega Vifiedos del Inca con un
grupo de unos 30 turistas espafioles para que
disfruten una pachamanca. Como parte de la aventura
por Cusco, esta bodega y sus vinos de altura fueron
una parada atractiva de la ruta que destaca la
gastronomia como parte fundamental de una
experiencia: “Perl tiene la mejor cocina de toda
América y queria que los viajeros conocieran una parte
de la cocina que no se ve en los restaurantes como una
pachamanca, el rito de la tierra y el tiempo”, nos dice
Nadal. “El vino es un gran conductor de la buena
cocinay atreverse a hacer un vino en estas alturas, es
loable”.
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